
Adentrarse en la naturaleza salvaje requiere

carácter y personalidad. Esa es la propuesta

de intrépido: un llamado a aventurarse por las

cepas emblemáticas de Chile, en un

fascinante recorrido de sabores patrimoniales.

Perfecto para compartir las experiencias de tu

última aventura.

Intrépido Patrimonial Mezcla Tinta

ORIGEN:

VINIFICACIÓN:

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO:

SUGERENCIAS:

ENÓLOGO:

Jon Usabiaga

EXPLORAR. DISFRUTAR. 

VOLVER 

A EXPLORAR.

Eso es ESPÍRITU DE CHILE.

Una invitación 

permanente a vivir 

experiencias únicas 

conectados con la 

naturaleza. Ese es el 

espíritu que se mantiene 

vivo en cada uno de 

nuestros vinos, creados 

para disfrutar mientras 

esperas tu siguiente 

aventura.

INFORMACIÓN
TÉCNICA:

10% Cinsault

DENOMINACIÓN:

Valle del Maule

TEMPERATURA:

15 - 18ºC

ALCOHOL:

13%

AZÚCAR RESIDUAL:

2.5 g/l

CEPAS:

60% Carignan

30% País

Las uvas que dan origen a este vino, vienen

del valle del Maule, lugar que ha sido el

hogar por cientos de años de las

variedades más emblemáticas de nuestra

vitivinicultura chilena y que por lo mismo

alberga una tradición vinícola y costumbres

ancestrales que podemos ver hasta
nuestros días.

Las uvas de esta Mezcla Tinta fueron

cosechadas y vinificadas cuidadosamente.

La temperatura de fermentación fue

mantenida entre 25°C y 27ºC para guardar

aromas frescos, suavidad e intensidad. Una

vez terminada la fermentación el 50% se

envejeció por 6 meses en barricas francesas

y americanas de 3 y más usos, mientras que

el 50% restante fue envejecido en tanques

de acero inoxidable para preservar los

aromas frutales.

Este vino es ideal para acompañar carnes

magras, aves de caza y pastas con trufa

blanca o salsa a base de setas.

Esta mezcla tinta posee aromas a

confitura de berries que se entrelazan

equilibradamente con aromas especiados

tales como nuez moscada, clavo de olor y

regaliz. En boca es fresco, jugoso y con un
final muy frutal.

PH:

3,6

ACIDEZ:

5 gr/L

Intrepido Patrimonial
R E S E R V A


