EXPLORAR. DISFRUTAR.
VOLVER
A EXPLORAR.

Eso es ESPIRITU DE CHILE.

Una invitacion
permanente a vivir
experiencias Unicas
conectados conla
naturaleza. Ese es el
espiritu que se mantiene
vivo en cada uno de
nuestros vinos, creados
para disfrutar mientras
esperas tu siguiente
aventura.

INFORMACION
TECNICA:

CEPAS:
85% Cabernet Sauvignon @
15% Genérico Tinto

DENOMINACION:
Valle Central

TEMPERATURA:
8-10°C

ALCOHOL:
12.5%

AZUCAR RESIDUAL:
4.5 g/l

PH:
33

ACIDITY:
5,5 gr/L

Chile es un destino abierto, lleno de
paisajes, colores, aromas y sabores. Viajero
es una invitacién a moverse libremente por
esos parajes frescos y diversos, que hardn
de tu dio una experiencia memorable.
Ideal para planificar fu siguiente viaje por
Chile.

ROSE

ORIGEN:

Este Rosé proviene del Valle Central de
Chile. La influencia de mar en todo el
terriforio y especialmente en las zonas
vitivinicolas hacen que el Rosé chileno sea
reconocido dentro de los mejores a nivel
mundial por su intensidad aromdtica vy
frescor.

VINIFICACION:

Las uvas son cosechadas y transportadas a
nuestra bodega en donde se ejecuta el
despdlillado, prensado y desfangado. La
fermentacion se lleva a cabo en tanques
de acero inoxidable en donde se confrola
cuidadosamente manteniendo ]
temperatura entre 20-22°C con el fin de
preservar sus aromas varietales e intensidad
aromdtica.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Este Rosé ofrece aromas frutales tales como
citricos, guayaba y maracuyd. En el
paladar es fresco con una acidez intensa y
jugosa.

SUGERENCIAS:

Este vino se puede disfrutar con queso
fresco, una amplia variedad de mariscos, o
como aperitivo.
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