
CARMÉNÈRE
RESERVA

VALLE DE CURICÓ

VINIFICACIÓN: NOTAS DE CATA:

MARIDAJE:INFORMACIÓN TÉCNICA:

Luego de la cosecha manual, el proceso de

fermentación se realiza en estanques de 

acero inoxidable, a una temperatura cercana 

a los 25 °C a fin de preservar las 

características de la fruta. Aproximadamente 

un 80% del vino pasa a barricas de roble 

francés y americano para una guarda de 

entre 8 y 10 meses.

DENOMINACIÓN

CEPA

ALCOHOL

: Valle de Curicó

: 85% Carménère, 15% Otras

cepas

: 13%

Color rojo con tintes azul oscuro. Nariz 

envolvente, con sutiles notas propias de la 

variedad que se combinan con otras de 

vainilla y moca en un todo muy 

armonioso. Paladar suave y prolongado, 

gran concentración, taninos maduros y 

final persistente.

Ideal para acompañar carnes a la 

pimienta, roast beef, pollo a la parrilla y 

quesos tales como Cheddar, Gouda o Brie.

"CABINA 56" conmemora la primera 

camioneta propiedad de Vicente Aresti A., 

que utilizó durante muchos años durante 

cada cosecha. Este camión tenía un gran 

distintivo, su gran cabina, por lo que desde 

el principio le llamaban "CABINA".


