
PINOT NOIR
RESERVA

VALLE DE CURICÓ

VINIFICACIÓN: NOTA DE CATA:

MARIDAJE:INFORMACIÓN TÉCNICA:

Las uvas se sacaron de las vides, se trituraron

suavemente y se sometieron a una 

maceración previa a la fermentación durante 

5 días a 10 °C. Luego la fermentación 

alcohólica se realizó en tanques abiertos. 

Durante este período, los movimientos de la 

tapa y los bombeos se realizaron 

manualmente. La fermentación maloláctica

se realizó en barricas de roble francés (30% 

de primer uso / 70% de segundo y tercer

uso), donde el vino se mantuvo entre 8 a10 

meses antes del embotellado.

DENOMINACIÓN

CEPA

ALCOHOL

: Valle de Curicó

: 100% Pinot Noir

: 13%

Color brillante con buena intensidad. 

Aromas agradables de frutas negras 

maduras con notas de cereza negra, 

ciruelas y fresas maduras, junto con 

algunos toques de canela y vainilla. 

Sabroso en boca con buena concentración 

y un final marcado por delicadas notas de 

fresas. Un vino de cuerpo medio con un 

buen volumen y final duradero.

El complemento perfecto para jamón 

ahumado y salmón a la plancha. Pruébelo 

también con quesos blancos o ensaladas.

"CABINA 56" conmemora la primera 

camioneta propiedad de Vicente Aresti A., 

que utilizó durante muchos años durante 

cada cosecha. Este camión tenía un gran 

distintivo, su gran cabina, por lo que desde 

el principio le llamaban "CABINA".


