ARESTI

PASION FAMILIAR

Este vino refleja fielmente la pasion de don Vicente Aresti A. por la produccion de vinos de
insuperable calidad. Este elegante Cabernet Sauvignon envejece en barricas de roble francés
durante 18 meses. Una vez en botella, el vino se somete a un periodo de guarda a lo largo del

cual alcanza un perfecto equilibrio.

Al inicio de la temporada, las temperaturas fueron mas bien bajas, lo que retrasé la brotacién y a
su vez extendid el periodo de crecimiento de esta cosecha, producto de lo cual la vendimia /
comenzd dos semanas mas tarde de la fecha habitual. Durante los meses de febrero y marzo, las V4
temperaturas mas calidas ayudaron a la produccidon de tintos de excelente concentracion y gran
caracter varietal. No obstante, producto de la escasez de lluvias los rendimientos fueron menores,

lo que no afectd la calidad de la fruta.

El 100% de las uvas se cosecha en forma manual para luego pasar al despalillado, molienda y
fermentacién en estanques. La fermentacion se realiza entre 26 y 282 C durante 10 dias.
Posteriormente, el vino pasa a barricas de roble donde continta la fermentacion malolactica
espontanea. Luego de 18 meses de crianza en barricas de roble francés, se clarifica la mezcla final

y se embotella sin filtrar.
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Color rojo intenso y profundo, de cuerpo firme y agradables taninos. En nariz, sus aromas de G UA A

moras y especias se mezclan con toques de moca y vainilla. En boca presente un gran cuerpo, Cabernef‘Sau;v;?mvﬂ
Curico \’a”@
elegancia y complejidad junto a un agradable final. Wine of Chile

RERESTI

Ideal para maridar con carnes rojas asadas, guisos con especias y quesos maduros. B marLiAR

Jon Usabiaga

INFORMACION TECNICA — COSECHA 2015:

CEPA : 100% Cab. Sauvignon
D.O. : Valle de Curico
ALCOHOL :14% 2
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