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Este Cabernet Sauvignon é proveniente de

diferentes vinhedos especialmente

selecionados do vale do Maipo, onde suas

excelentes condições climáticas e solo

permite a este vale contar com os melhores

expoentes desta cepa.

Uma colheita se realiza 100% a mão no início

de abril. As uvas são levadas a tanques de

fermentação e logo a barril de roble

americano e francês para seu

desenvolvimento e complexidade. Seu

período de envelhecimento se estende a 12

meses.

Este vinho nos mostra uma intensa e

profunda cor vermelha rubi. No nariz é

complexo e apresenta notas frutais como

ameixa e amoras entrelaçadas com aromas

especiados e doces, tais como pimenta

negra e moka, devido a sua guarda em

barril de roble. Doce e suculento na boca,

com boa estrutura, além de taninos maduros

e suaves.

Ideal para carnes vermelhas, queijos

maduros e frutos secos.

Saiamos juntos na busca da cepa ícone dos

melhores vales do Chile. Uma verdadeira

travessia pelos sabores e novos aromas. Uma

experiência que vai colocar à prova o seu

espírito explorador.

INFORMAÇÃO 
TÉCNICA:

CEPAS:

100% Cabernet 

Sauvignon

DENOMINAÇÃO:

Vale do Maipo

TEMPERATURA:

13ºC

TEOR ALCOÓLICO:

13%

AÇÚCAR RESIDUAL:

2.5 g/l

EXPLORAR. APRECIAR. 

VOLTAR 

A EXPLORAR.

Esse é o ESPÍRITU DE CHILE.

Um convite permanente a 

viver experiências únicas 

conectado com a 

natureza. Esse é o espírito 

que se mantém vivo em 

cada um dos nossos 

vinhos, criados para 

apreciar enquanto você 

espera sua segunda 

aventura.


