EXPLORAR. APRECIAR.
VOLTAR
A EXPLORAR.

Esse é o ESPIRITU DE CHILE.

Um convite permanente a
viver experiéncias Unicas
conectado com a
natureza. Esse € o espirito
que se mantém vivo em
cada um dos Nossos
vinhos, criados para
apreciar enquanto vocé
espera sua segunda
aventura.

INFORMACAO
TECNICA:

CEPAS:
85% Cabernet Sauvignon @
15% Outras Cepas

DENOI\/\INACAO: @
Vale do Curicd

TEMPERATURA: &
15-18°C

TEOR ALCOOLICO:
13%

ACUCAR RESIDUAL:
3.0 g/l
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RESERVA

Entrar na natureza selvagem requer cardter
e personalidade. Essa é a proposta do
Infrépido: Um chamado para se aventurar
pelas cepas emblemdticas do Chile, em um
fascinante percurso de sabores patrimoniais.
Perfeito para compartilnar as experiéncias
de sua Ultima aventura.

CABERNET SAUVIGNON
ORIGEM:

As uvas que ddo origem a este vinho sdo
provenientes do vale do Curicé., um dos vales
com maior tradi¢cdo vitivinicola no Chile. Os
campos estdo situados perto da Cordilheira dos
Andes, a uma altitude compreendida entre 500
e 700 metros.

VINIFICACAO:

As uvas desse Cabernet Sauvignon foram
colhidas e vinificadas cuidadosamente. A
temperatura de fermentacdo foi mantida
enfre 25-27°C para preservar seus aromas
frescos, suavidade e intensidade. Uma vez
terminada a fermentacdo, 50% do vinho foi
envelhecido em barril francés e em barril
americano de 3 e mais usos. J& os 50% do
vinho restante foram envelhecidos em tanque
de aco inoxiddvel para preservar os aromas
frutais.

DESCRICAO DO PRODUTO:

Esse Cabernet Sauvignon possui aromas d
ameixas, cerejas e framboesa, que se unem em
perfeita harmonia com um foque de pimenta
negra e caramelo proveniente da madeira em
que descansou. Com uma nota elegante a
madeira, este vinho se destaca pela sua
complexidade, suavidade, estrutura e poténcia
que o faz perfeito para combinar com inUmeros
pratos.

SUGESTOES:

Ideal para as carnes vermelhas com molho a
base de cogumelos, queijos e carnes de caca.

ENOLOGO:
Juan Ignacio Montt

€} @espiritudechilewines + www.espiritudechile.com



