
Chile é um destino aberto, cheio de
paisagens, cores, aromas e sabores. Viajero
é um convite para se movimentar
livremente por essas paisagens refrescantes
e diversas que vão fazer do seu dia uma
experiência inesquecível. Ideal para
planejar sua segunda viagem ao Chile.

CHARDONNAY

ORIGEM:

VINIFICAÇÃO:

DESCRIÇÃO DO PRODUTO:

SUGESTÕES:

ENÓLOGO:

Jon Usabiaga

INFORMAÇÃO 
TÉCNICA:

DENOMINAÇÃO:

Valle Central

TEMPERATURA:

8 - 10ºC

TEOR ALCOÓLICO:

12.5%

AÇÚCAR RESIDUAL:

4.0 g/l

EXPLORAR. APRECIAR. 

VOLTAR 

A EXPLORAR.

Esse é o ESPÍRITU DE CHILE.

Um convite permanente a 

viver experiências únicas 

conectado com a 

natureza. Esse é o espírito 

que se mantém vivo em 

cada um dos nossos 

vinhos, criados para 

apreciar enquanto você 

espera sua segunda 

aventura.

CEPAS:

85% Chardonnay                

15% Outras Cepas 

Este Chardonnay é feito com uvas de

vinhedos localizados em áreas selecionadas

do Vale Central. O vale tem noites frescas e

dias quentes e ensolarados, criando um

clima perfeito para esta variedade.

Este Chardonnay apresenta uma cor

brilhante, com tons de amarelo dourado

claro, um vinho suave, com aroma de uma

mistura de frutas tropicais e cítricas com

alguns toques de pêssego. É limpo e fresco,

com a proporção certa de acidez, doçura e

corpo.

Ideal com camarões, salmão, brie, frango,

legumes grelhados e quiches, risotos ou

molhos de cogumelos.

As uvas são colhidas durante a noite e as

mesmas são transportadas para a nossa

adega para a realização de todo o

processo antecessor à fermentação. A

fermentação ocorre dentro de tanques de

aço inoxidável, onde se controla

minuciosamente a temperatura que é

mantida entre seus 15-18°. A finalidade

deste controle de temperatura é de

preservar seus aromas varietais além de

gerar aromas de fermentação muito

apreciados nesta variedade.


