EXPLORAR. APRECIAR.
VOLTAR
A EXPLORAR.

Esse € o ESPIRITU DE CHILE.

Um convite permanente a
viver experiéncias Unicas
conectado com a
natureza. Esse é o espirito
que se mantém vivo em
cada um dos Nossos
vinhos, criados para
apreciar enquanto vocé
espera sua segunda
aventura.

INFORMACAO
TECNICA:

CEPAS:
85% Sauvignon Blanc @
15% Outras Cepas

DENOMINACAO: @
Valle Central

TEMPERATURA: &
8-10°C

TEOR ALCOOLICO:
12.5%

ACUCAR RESIDUAL:
4.5g/l
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Chile é um destino aberto, cheio de
paisagens, cores, aromas e sabores. Viajero
€ um convite para se movimentar
livremente por essas paisagens refrescantes
e diversas que vao fazer do seu dia uma
experiéncia inesquecivel. Ideal para
planejar sua segunda viagem ao Chile.

SAUVIGNON BLANC

ORIGEM:

Este Sauvignon Blanc proveniente do Vale
Central do Chile. A influéncia do mar em
todo o territério e especialmente nas zonas
vitivinicolas fazem que o Sauvignon Blanc
chileno seja reconhecido dentre os
melhores a nivel mundial por sua
intensidade aromdtica e refrescante.

VINIFICACAO:

As uvas sdo colhidas durante a noite e as
mesmas sdo tfransportadas para a nossa
adega para a redlizagcdo de todo o
processo antecessor & fermentacdo. A
fermentacdo ocorre dentro de tanques de
aco inoxiddvel, onde se controla
minuciosamente a temperatura que é
mantida entre seus 13-15°. A finalidade
deste controle de temperatura é de
preservar seus aromas varietais e a sua
intensidade aromdtica.

DESCRICAO DO PRODUTO:
Este Sauvignon Blanc oferece aromas frutais
tais como: citrico, goiaba e maracujd. No

paladar é fresco e tem uma acidez intensa
e suculenta.

SUGESTOES:

Este vinho pode ser consumido com queijo
fresco, uma ampla variedade de frutos do
mar ou como aperitivo.
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