
GEWÜRZTRAMINER
RESERVA

VALLE DE CURICÓ

VINIFICACIÓN: NOTAS DE CATA:

MARIDAJE:INFORMACIÓN TÉCNICA:

Las uvas llegan a nuestras bodegas 

donde se prensan a bajas 

temperaturas y luego se fermentan 

a 14°C durante 20 días en 

tanques de acero inoxidable. Luego 

el vino, se mantiene con sus lías 

por 2 meses para agregarle 

complejidad.

DENOMINACIÓN

CEPA

ALCOHOL

: Valle de Curicó

: 85% Gewürztraminer, 

 15% Otras cepas

: 12,5%

El Gewürztraminer es intenso y 
expresivo. Posee aromas florales 

de pétalos de rosa que se 
mezclan con notas de 

damasco maduro, naranja y 
algunas notas de roble tostado.

Ideal para maridar pescado como 
salmón, queso blanco, 

ensaladas y sushi.

"CABINA 56" conmemora la primera camioneta 

propiedad de Vicente Aresti A., que utilizó durante 

muchos años durante cada cosecha. Este camión 

tenía un gran distintivo, su gran cabina, por lo que 

desde el principio le llamaban "CABINA".
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