
ROSÉ
RESERVA

VALLE DE CURICÓ

VINIFICACIÓN: NOTAS DE CATA:

MARIDAJE:INFORMACIÓN TÉCNICA:

Una vez cosechadas las uvas, se 
prensaron suavemente para obtener 
el mosto de fermentación. Luego, la 

fermentación alcohólica se realizó en 
tanques de acero inoxidable, durante 
20 días a temperaturas entre 15 y 18 

°C. Finalizada la 
fermentación alcohólica el vino 

permaneció sobre sus lías durante 3 
meses.

DENOMINACIÓN

CEPA

ALCOHOL

: Valle de Curicó

: 100% Grenache Rosé, 

: 13%

Color rosa pálido. Aromas 
agradables de granada y pomelo. 

En boca es sabroso con una 
intensa acidez y agradable final 

frutal.

El complemento perfecto para 
jamón ahumado y salmón a la 

plancha. Pruébalo también 
con quesos blancos, ensaladas o 

sushi.

"CABINA 56" conmemora la primera camioneta 

propiedad de Vicente Aresti A., que utilizó durante 

muchos años durante cada cosecha. Este camión 

tenía un gran distintivo, su gran cabina, por lo que 

desde el principio le llamaban "CABINA".
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