
MERLOT
RESERVA

VALLE DE CURICÓ

VINIFICACIÓN: NOTAS DE CATA:

MARIDAJE:
INFORMACIÓN TÉCNICA:

Luego de la cosecha manual, el proceso 

de fermentación se realiza en estanques 

de acero inoxidable, a una temperatura 

cercana a los 25 °C a fin de preservar 

las características de la fruta. 

Aproximadamente el 80% del vino se 

transfiere a barricas de roble francés y 

americano para una guarda de entre 8 y 

10 meses.

DENOMINACIÓN

CEPA

ALCOHOL

: Valle de Curicó

: 85% Merlot, 

 15% Otras cepas

: 13,5%

Color rojo con tintes azules. En 

nariz destacan aromas a fruta roja 

madura con toques de vainilla y 

moca. Presenta un paladar 

dinámico, con taninos maduros 

y bien tramados. Excelente para 

acompañar comidas. Final jugoso, 

prolongado y persistente..​

Ideal para acompañar pastas, tales 

como una lasaña boloñesa o unos 

fetuccini al pomodoro, y quesos 

maduros.

"CABINA 56" conmemora la primera camioneta 

propiedad de Vicente Aresti A., que utilizó durante 

muchos años durante cada cosecha. Este camión 

tenía un gran distintivo, su gran cabina, por lo que 

desde el principio le llamaban "CABINA".
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