
MERLOT - VALLE DE CURICÓ

INFORMACIÓN TÉCNICA:

ORIGEN:

NOTAS DE CATA:

MARIDAJE:

Este Merlot proviene del Valle de Curicó.
Aquí se encuentran condiciones inmejorables para lograr el potencial frutal de la
variedad. Todo esto junto a un manejo adecuado de riego y la fertilización, logra
la plena madurez en el momento adecuado.

La combinación perfecta para carnes blancas y pastas con salsas en base a crema
de leche, y quesos maduros.

DENOMINACIÓN: Valle de Curicó

CEPAS: 85% Merlot - 15% Otras variedades

ALCOHOL: 13%

VINIFICACIÓN:
Las uvas son llevadas a nuestras bodegas donde pasan por un cuidadoso proceso
de selección de racimos y bayas. Luego el vino se fermenta en cubas de acero
inoxidable a temperaturas entre 25 a 27 °C durante 7 días.

De nuestros propios viñedos en el corazón 
del valle de Curicó, nacen estos vinos que a través de su 

frescura, expresividad y juventud reflejan con honestidad su origen y 
el sello de viña Aresti

En la nariz se despliegan aromas a ciruelas y frambuesas, que combinan con
otros toques de mocha, vainilla y tabaco. En boca es sedoso y estructurado, con
un atractivo carácter afrutado. Largo y persistente, nos deja en su sabroso final
sus taninos maduros arropados de una acidez perfecta.
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