
MERLOT

ALTITUD 1.245

INNOVADORES Y ÚNICOS VINOS PROVENIENTES DEL VALLE DE CURICÓ, 

DESDE LA CORDILLERA DE LOS ANDES HASTA EL OCÉANO PACÍFICO.

UN EXTRAORDINARIO PROYECTO DE VITICULTURA, PROYECTANDO LA 

“TRANSECTA” DE ESTE A OESTE, PARA PRODUCIR VINOS ÚNICOS Y 

EXCLUSIVOS, APROVECHANDO LA  NUEVA DIVERSIDAD CLIMÁTICA QUE 

NOS OFRECE EL VALLE DE CURICÓ.

ORIGEN:

VINIFICACIÓN:

NOTA DE CATA:

MARIDAJE:

El viñedo que da origen a este vino está ubicado en la Cordillera de los Andes a 1.245 m s.n.m., en 

los orígenes del Río Mataquito.

Las laderas donde crecen las vides ofrecen una combinación única de suelo volcánico. El proyecto 

de un área de sólo 4 hectáreas está rodeado de bosques nativos andinos. Las uvas se llevan primero 

a los tanques de fermentación y luego a las barricas de roble durante aproximadamente 6 meses para 

alcanzar su madurez y complejidad.

Como resultado, este Merlot entrega un vino con un espectro aromático muy especial para esta 

variedad, donde se encuentran especias dulces y algo de aromas de hierbas naturales, junto a fruta 

fresca. La maduración pausada, por su parte, le otorga en boca una muy buena estructura, gran 

complejidad, taninos redondos y un largo y sabroso final.

Ideal para acompañar cordero, carnes rojas, quesos maduros y nueces.

DENOMINACIÓN  

CEPA

ALCOHOL  

ACIDEZ TOTAL

AZÚCAR RESIDUAL

PH

: Valle de Curicó

: 100% Merlot

: 14%

: 5 g/l

: 2 g/l

: 3.5

INFORMACIÓN TÉCNICA: TEMP. IDEAL:

15 a 18º C
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