EXPLORAR. DISFRUTAR.
VOLVER
A EXPLORAR.

Eso es ESPIRITU DE CHILE.

Una invitacion
permanente a vivir
experiencias Unicas
conectadosconla
naturaleza. Ese es el

espiritu que se mantiene
vivoencada uno de
nuestros vinos, creados
para disfrutar mientras
esperas tu siguiente
aventura.

INFORMACION
TECNICA:

CEPAS:
100% Sauvignon Blanc @

DENOMINACION:
Valle de Curico

TEMPERATURA:
10°-12°C

ALCOHOL:
13%

AZUCAR RESIDUAL:
3.3 9/l

Pl
3.3

ACIDEZ TOTAL:
659/

a1

BSERVA

SNON BLANC %

18

/W, % :

RESERVA

Adentrarse en la naturaleza salv gje requiere
cardcter y personalidad. Esa es la propuesta
de intrépido: un llamado a aventurarse por
las cepas emblemdticas de Chile, en un
fascinante recorido de sabores
patrimoniales. Perfecto para compartir las
experiencias de tu Ultima aventura.

SAUVIGNONBLANC

ORIGEN:

Las uvas que dan origen a este vino, vienen
del vdle de Curicd, uno de los valles con
mayor tradicién vitivinicola en Chile. Los
campos estdn situados cerca de la
Cordillera de Los Andes a una alfitud de
entre 500y 700 mts.

VINIFICACION:

Las uvas de este Sauvignon Blanc fueron
cosechadas y vinificadas cuidadosamente
durante la noche para evitar su oxidacién.
La temperatura de fermentacién se
mantuvo enfre los 14-16 grados para
favorecer el desarrollo de aromas frutales.
Después de terminada la fermentaciéon
alcohdlica el vino se mantuvo en contacto
consus lias durante 2 meses.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Este Sauvignon Blanc resalta por sus aromas
citricos y fruta tropica . Es un Sauvignon
Blanc muy distintivo con frescura picante,
acidez firme y final duradero, bien
equilibrado.Un vino fresco, suav ey sabroso.

SUGERENCIAS:

Degustelo perfectamente con una amplia
gama de pescados, ostrasy quesos.

ENOLOGO:
Jon Usabiaga

€} @espiritudechilewines + www.espiritudechile.com
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