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EXPLORAR. DISFRUTAR.
VOLVER
A EXPLORAR.

Eso es ESPIRITU DE CHILE.

Una invitacion
permanente a vivir
experiencias Unicas
conectadosconla
naturaleza. Ese es el

espiritu que se mantiene
vivoencada uno de
nuestros vinos, creados
para disfrutar mientras
esperas tu siguiente
aventura.

INFORMACION
TECNICA:

CEPAS:
85% Chardonnay @
15% Otras Cepas

DENOMINACION: @
Valle Central

TEMPERATURA: &
8-10°C

ALCOHOL:
12.5%

AZUCAR RESIDUAL:
3.3 9/l

ESPIRITU
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Chile es un destino abierto, lleno de paisagjes,
colores, aromas y sabores. Vigero es una
invitacion a moverse libremente por esos
parajes frescos y diversos, que hardn de tu
dia una experiencia memorable. Ideal para
planificar fusiguiente vigje por Chile.

CHARDONNAY

ORIGEN:

Este Chardonnay es elaborado con uvas
procedentes de vinedos situados en zonas
seleccionadas del Valle Central. Valle que
presenta noches frescas y dias cdlidos y
soleados, creando un clima perfecto para
estavariedad.

VINIFICACION:

Las uwvas son cosechadas de noche vy
fransportadas a nuestra bodega en donde
se ejecuta el despdlilado, prensado vy
desfangado. La fermentacion se lleva a
cabo en tanques de acero inoxidable en
donde se controla cuidadosamente
manteniendo su tempercatura entre 15-18°C
con el fin de preservar aromas varietaes
ademds de generar aromas de
fermentacion muy apreciados en esta
variedad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Este Chardonnay presenta un color brillante,
con ligeros fonos amarilo dorado, vino
suave, con aroma a una mezcla de frutas
tropiccdles y citricos con algunos toques de
” melocotdn. Es limpio y fresco con una justa
& g proporcién de acidez, dulzor y cuerpo.
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CHARDONNA SUGERENCIAS:

Ideal con camarones, salmdn, queso brie,
pollo, verduras a la parila y quiche, risotto o
salsas de setas.

ENOLOGO:
Jon Usabiaga
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